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Upiec pieczeń cielęcą . Zrobić sos tatarski  z żółtek na twardo, pokrajać pieczeń w plastry i
smaruj±c każdy kawałek sosem, układać w słoju. Na wierzchu zalać resztą sosu, zawiązać
szczelnie pergaminem i podawać w miarę potrzeby. Taka cielęcina po kilku dniach jest bardzo
smaczna; można do niej podać sałatkę z kartofli i
selera.
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http://www.kuchnia.com.pl/DiD/mieso2.html#cielpiecz1
http://www.kuchnia.com.pl/DiD/sosy.html#tatar1
http://www.kuchnia.com.pl/DiD/salat.html#kartofseler
http://www.kuchnia.com.pl/DiD/salat.html#kartofseler

