PIECZEN CIELECA W SOSIE TATARSKIM
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Upiec pieczen cielecg . Zrobi¢ sos tatarski z zéttek na twardo, pokrajaé pieczen w plastry i
smarujtc kazdy kawatek sosem, uktadacC w stoju. Na wierzchu zala¢ resztg sosu, zawigzac
szczelnie pergaminem i podawaé w miare potrzeby. Taka cielecina po kilku dniach jest bardzo

smaczna; mozna do niej podac satatke z kartofli i
selera.
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