WATROBKA CIELECA W ZIOLACH
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Watrébka cieleca ok. 2 kg (w jednym kawatku), cienki ptat stoniny, tyzka masta, 3 zabki
czosnku, 2 szklanki rosotu, 1 kieliszek dzinu lub jatowcéwki, po 1 szklance posiekanych
Swiezych ziét : koperku, szczypiorku, miety, tymianku, natki pietruszki, 1/2 szklanki
rozmarynu, 5 ziaren jalowca, sok z 1cytryny, sol, pieprz;

Wszystkie ziota wymieszac razem, 1/3 odtozyC. Jatowiec rozetrzeC z solg, potowe
odtozycC. Roztozy¢ 1/2 m wilgotnej gazy, posypac ziotami, skropi¢ dzinem,
posypac jatowcem, solg i pieprzem. Watrobke ponacinac tak, by data sie
zrolowaé, uformowac i zwigzaé jak pieczen. Ciasno owingé gaza, a nastepnie
stoning, jeszcze raz zasznurowac. Utozy¢ w brytfance, dodaé czosnek. Piec w
bardzo gorgcym piecu (250°C) przez ok. 25 minut. Wyja¢ z pieca, odla¢ caty
ttuszcz, skropi¢ 1 szklankg rosotu, posypac potowg z pozostatych ziét. Wiozy¢
ponownie do pieca w temp. 200°C na 30 minut, obracajac 3-4 razy. Wyjaé z pieca
i trzymac w cieple. Brytfanke wyptukac resztg rosotu i sokiem z cytryny,
przecedzi¢ do garnuszka, dodac reszte zibt, dzinu, zagotowac i odstawic¢ na kilka
minut. Jeszcze raz podgrzaé, dodaé masto, doprawi¢ do smaku. Pieczeh odwing¢
ze sznurkdw i gazy, pokroi¢c w plastry, sos poda¢ osobno w sosjerce.

Przepis wlasny!




