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Potrzebne sg przede wszystkim duze pieczarki. Ja kupitam takie, ze 6 (stownie: sze$¢) sztuk
wazyto prawie 80 dkg. Tylko trzy zmieScity mi sie w foremce do zapiekania :-), ale wystarczyty
na dwie osoby. Obrywamy grzybkom ogonki, zostawiamy kapelusze. Myjemy je, osuszamy na
Sciereczce, uktadamy w nattuszczonej foremce i przystepujemy do rzeczy najwazniejszej, a
mianowicie FARSZ (ilos¢ na te 3 sztuki) 1 duzg cebule pokrojong w kostke podsmazamy na
oleju do stanu zeszklenia 15 dkg drobno pokrojonych boczniakéw + pokrojone ogonki z
pieczarek dorzucamy do cebuli i smazymy jeszcze kilka minut, mieszajgc W miseczce tagczymy
2 duze tychy gestej Smietany z 2 jajkami, duzg iloscig siekanej zielonej pietruszki, solg, grubo
zmielonym czarnym pieprzem (sporo), stodkg mielong papryka i szczyptg curry. Do masy
Smietanowej dodajemy ostygniete tymczasem boczniaki, 2-3 plastry mozarelli pokrojone w
kostke i tyle tartej butki, zeby powstata gesta, nie lejgca sie masa. W kazdy pieczarkowy
kapelusz naktadamy tyzeczkg tyle masy, zeby powstat kopczyk i posypujemy go z wierzchu
odrobing tartej butki. Wstawiamy do piekarnika na ok. 35 min, wyjmujemy, na kazdym kopczyku
uktadamy plasterek mozarelli i pieczemy jeszcze 5 min. Poniewaz nie bytam bardzo gtodna, to
zostat mi kawatek pieczarki na drugi dzien. Byt zwarty, znaczy trzymat sie kupy, i pokrojony na
plasterki byt bardzo smaczny na zimno z chlebem i odrobing majonezu. Mam nadzieje, ze ktos
sprobuje i tez bedzie mu smakowato :-) Pozdrowienia
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