PATE CHINOISE albo CIASTO PASTERSKIE
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1 puszka skondensowanej zupy pomidorowej (0k.288g), 1 kg ziemniakéw, 1/2 kg miesa
mielonego, 1 puszka kukurydzy (ok.3009)

Ziemniaki obra¢ i ugotowad.

Mieso mielone przesmazyc¢, po czym odcedzi¢ nadmiar ttuszczu i wymieszac z zupa z puszki.
Zrobi¢ z ziemniakdéw puree (mozna dodac tyzke lub dwie mleka). Do zaroodpornej brytfanny
ktas¢ kolejno: mieso mielone, na to odsgczong kukurydze i na koncu warstwe ziemniakow.
Zapieka¢ w piekarniku 180 C, ok. 1/2 godziny, az ziemniaki nieco sie przyrumienia.

Danie nieskomplikowane i szybkie, bardzo popularne w prowincji Quebec i lubiane przez (!)
dzieci.

wg Ewy Maciasz z Quebec - przepis z sieci




