KAPUSTA Z GRZYBAMI

Whpisany przez Administrator
czwartek, 25 stycznia 2007 20:10 -

3/4 kg kiszonej kapusty (jezeli bardzo kwasna - lekko przeptukaé) wtozy¢ do garnka, dodac
kilka suszonych grzybow wyptukanych w cieptej wodzie . Gdy grzyby miekkie, wyjac i
poszatkowac.

1 cebule zeszkli¢ na tyzce masta lub oleju, zasmazy¢ z 1 tyzka maki i wymieszac z kapusta.
Dodac grzyby, doprawié

do smaku cukrem i kminkiem

. Mozna dodac¢

kilka suszonych sliwek bez pestek

, hamoczonych, ugotowanych i pokrojonych w paseczki. Dusi¢ wszystko jeszcze kilka minut.
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