MARYNOWANE KRAZKI
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1 dojrzaty baktazan, sél, olej do smazenia (200ml)

MARYNATA: 1/2 szklanki wody, 3 tyzki aceto balsamico, szczypta szatwii, kilka
posiekanych listkéw bazylii, 3-4 zgbki czosnkuBaktazana pokroi¢ w plastry, osoli¢ i odstawi¢
na 1/2 godziny, zeby puscity goryczke, optuka¢ woda, osuszy¢, usmazy¢ na gorgcym oleju.
Wode wymieszac¢ z octem i przyprawami, czosnek wycisnagé¢ przez praske. Gorgce plastry
baktazana wktada¢ do marynaty. Po kilku minutach sg juz gotowe. Moga sta¢ w lodéwce kilka
dni. Znakomita przystawka.
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