BAKLAZANY FASZEROWANE
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2 baklazany, po 1 czerwonej i zielonej papryce, oliwki, natka pietruszki,
pomidor, 2-3 anchois, tarta butka, oregano, ser mozzarellal

Whnetrze baktazanow posoli¢, odtozy¢ do ociekniecia, zeby stracity goryczke. Po 15 minutach
starannie optukaé, osuszy¢ i posmarowac oliwg. Papryki oczy$ci¢ z gniazd nasiennych i pokroi¢
w kostke. Natke posiekac, oliwki pokroi¢ w krazki lub tylko na potowki. Pomidora sparzyé, zdjaé
skérke, usunaé pestki, pokroi¢ w kostke. Anchois pokroi¢ w paseczki. W misce wymieszac
farsz: papryke, natke, oliwki, tarta bulka, oregano, pomidor, mozna dodaé troche oliwy. Tym
napetni¢ baktazany. Wstawi¢ do piekarnika na 15-20 minut. Po tym czasie na wierzch potozyé
ser mozzarella i zapiekac, az ser sie zrumieni.
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