PASCHA WANILIOWA "dla synkow"

Whpisany przez Dana
czwartek, 25 stycznia 2007 21:39 - Poprawiony czwartek, 25 stycznia 2007 21:40

1/2 kg ttustego, niekwasnego twarogu, 6 ugotowanychm

na twardo zéitek, 250 g masta, 300 g cukru pudru, laska wanilii, gars¢
migdatow, wisnie do dekoracji;

UtrzeC na piane cukier z mastem. Ser z zottkami przepusci¢ dwukrotnie przez
maszynke. Zmielony ser dodawac po tyzeczce do masy maslano-cukrowej i stale
ucierajgc wyrobic¢ na jednolitg mase; podczas ucierania dodac sparzone, obrane i
drobno posiekane migdaty oraz drobno pokrajang wanilie. Doktadnie utartg
pasche zawing¢ w wilgotna, Iniang Sciereczke, wtozy¢ do sitka lub specjalnej
foremki, obcigzy¢ deseczka, wstawi¢ na noc do lodowki.

Przed podaniem utozyé na ozdobnej salaterce i przyozdobié.

Przepis wtasny




