BRZOSKWINIE ZAPIEKANE
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2 brzoskwinie, 50 g biszkoptow, 50 g czekolady, 3 tyzki winiaku, tyzka
orzechow;

KREM : 1 szklanka mleka, 2 jaja, 1 tyzka maki ziemniaczanej, cukier
waniliowy.

Sporzadzi¢ krem: zéttka oddzieli¢ od biatek, make ziemniaczana i zéttka
rozprowadzié niewielkg iloscig mleka. Reszte mleka zagotowac z cukrem
waniliowym i - po zdjeciu z ognia - potaczyC z z6ttkami i maka, energicznie
mieszajac. Ucierajac doda¢ masto. Na koniec wytozy¢ piane z biatek i delikatnie
wymieszac. Na dnie wysmarowanej mastem ogniotrwatej formy uktadac biszkopty,
posypujac je startg czekolada, utozy¢ na nich potéwki sparzonych i obranych ze
skorki brzoskwin. Cato$¢ skropi¢ winiakiem, przykry¢é kremem, posypac orzechami
I cukrem. Zapiec w Srednio nagrzanym piekarniku przez 15 min.




