SERNIK PACYNKA czyli POLSKIE TIRAMISU
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2 serki &quot;Pacynka&quot; (po 2509, moga by¢ inne kremowe serki homogenizowane),
2 opakowania cukeu waniliowego, 3 tyzki cukru, 1/2 | Smietanki 30 %, 2 tyzki kawy
rozpuszczalnej, 1tyzeczka zelatyny, 2 paczki podiuznych biszkoptéw, 3 tyzki wodki lub
likieru kawowego, kakao do posypania.Ser ubi¢ mikserem z cukrami. Zelatyne rozpuscié w
niewielkiej iloéci wody. Smietanke mocno schtodzié, ubié na sztywno, dodaé zelatyne.
Smietanke doda¢ do sera, wlaé tyzke wédki, wymieszaé.

Kawe rozpusci¢ w goracej wodzie, ostudzié¢, doda¢ wodke lub likier. Maczac¢ biszkopty w kawie,
uktada¢ w podtuznym naczyniu. Na warstwe biszkoptéw wytozy¢ 1/2 kremu, przykryé
biszkoptami nasgczonymi kawg i resztg kremu. Wygtadzié, posypaé kakao.

wg Uli Andrzejewskiej z Ktodzkal




