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BISZKOPT : 8 jaj, 2 szklanki maki, 2 szklankil cukru, 2 tyzeczki proszku do pieczenia,l 2
lyzeczki octuMASA: 1/2 litra Smietany 30%, 2 opakowania &quot;Sniezki&quot;, 100 g
wiorek kokosowych, 250 ml likieru Advocatl Polewa z biatej czekoladyBISZ

KOPT:
Ubi¢ biatka, dodaé cukier, zbttka, proszek wymieszany z magka i ocet. Upiec w prostokatnej

blasze.
Gdy przestygnie przekroi¢ na 2 placki, jeden wtozy¢ z powrotem do blaszki, drugi pokroi¢ w

kostke - dodamy go do masy.

MASA:
Ubi¢ $mietane ze &quot;Sniezka&quot;, dodaé wiorki kokosowe, Advocat, kostke biszkoptowa.

Wymieszaé delikatnie wytozy¢ na biszkopt w blaszce, wyréwnad.
Rozpusci¢ polewe wg przepisu, polac ciasto
wg Matgorzaty Stanczyszyn z Ktodzka




