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CIASTO: 3 szklanki maki, 1 szklanka cukru, 3 jaja, 250 g masta, 1 tyzeczka proszku
do pieczenia, tyzka Smietany,

NADZIENIE : ok. 1 kg jabtek (najlepiej antonéwki lub renety).

Make, 1/2 cukru i zimny ttuszcz posiekac na stolnicy na &quot;piasek&quot;, dodaé
z6ttka, proszek do pieczenia i Smietane, szybko wyrobié ciasto, uformowac kule, zawing
w folie i witozy¢ do lodéwki na minimum 30 min. (ale nie do zamrazalnika).

Jabtka obraé, wyciaé gniazda nasienne, pokroi¢ na kawatki, wrzuci¢ do rondla i troche
rozgotowaé, potem ostudzié.

Prostokatng foremke o wysokich bokach wysmarowac lekko ttuszczem. Z ciasta odkroic
1/4, schowac¢ do lodéwki, pozostatym wylepic¢ foremke, wyciagajac brzeg na ok. 3cmw
gore. Wytozy¢ jabtka, posypac je mielonym cynamonem i szczypta zmielonej gatki
muszkatotowej. Ubi¢ sztywng piane, dodac cukier i jeszcze chwile ubijac, nastepnie
wytozyé na owoce. Odtozone ciasto zetrzeé na piane grubg tarka.

Piec w piecu nagrzanym do temp. 220-230°C, po kilku minutach zmniejszy¢
temperature do 190-195°C. Po ok. 25-30 minuta zgasic¢ ptomien i zostawi¢ ciasto na
15-20 minut do ostygniecia w piecu.
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