FARSZ BAKALIOWY DO STRUCLI

Whpisany przez Dana
czwartek, 25 stycznia 2007 20:35 - Poprawiony czwartek, 25 stycznia 2007 20:42

100 g czerstwego piernika, 50 g rodzynek, 100 g orzechéw, 50 g fig, 2 tyzki
posiekanej smazonej skorki pomaranczowej, 1 tyzka posiekanych
suszonych moreli, 1 tyzka posiekanych suszonych sliwek, 150 ml gestej
Smietany, 2 z6ttka, 50 g masta, 80 g cukru pudru

Orzechy zemleé, piernik zetrze¢ na tarce i potgczyC€ ze Smietang oraz zo6ttkami
utartymi z cukrem na pulchng mase. Dodaé pozostate bakalie i stopione masto.
Dobrze wymieszad.

Po natozeniu farszu na ciasto, zwing¢ w ciasny rulon, a nastepnie skrecic¢
2-3-krotnie wokot osi. Ciasto posmarowac po wierzchu biatkiem i wtozy¢ do formy
wysmarowanej mastem. Pozostawi¢ do wyros$niecia.
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