PIERNIK MAMY WOJTKA
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A oto przepis na piernik -- dostatam go lata temu od mamy jednego kolegi z klasy,
dlatego nazywam go piernik mamy Wojtka.

350 g prawdziwego miodu, 1/2 kilograma maki, 100 g masta, 3 jajka, tyzeczka
proszku do pieczenia, przyprawy korzenne, bakalie, czekolada do polania.

Rozpuszczamy midd, ale ostroznie! nie na petnym ogniu! Wrzucamy don przyprawy,
np. ktéra$ z gotowych, albo tez te, ktére uwazamy za stosowne. Dodajemy masto, niech
sie rozpuéci. Dodajemy make. Jak troche ostygnie, to wrzucamy, ucierajac/ubijajac, po
jednym 2zo6itku. Z biatek ubijamy piane, wszystko delikatnie mieszamy. Dodajemy
proszek do pieczenia. Dorzucamy bakalie (sporo, orzechy, migdaty, rodzynki, Sliwki
suszone...). Mieszamy. Wylewamy do podtuznej formy i pieczemy godzine w
temperaturze 180 stopni.

Po upieczeniu wyjmujemy z formy i polewamy rozpuszczong gorzkg czekoladg. W tym
momencie mozna wykonac¢ dekoracje: albo wspomniane przeze mnie kwiatki, albo
cokolwiek innego. Mozna ten piernik dtugo przechowywag, i podawac, np. z powidtami
Sliwkowymi. Niektorzy tez lubig do niego konfiture truskawkowa, ale dla mnie to ciut za
stodkie :-)

Anetek, mitosniczka piernikow :-)
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