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Znalazlam jeszcze Tort Snickers wg Beni :)

Przepis na duza tortownice

CIASTO ORZECHOWE

5 biatek ubi¢ doda¢ niecatg szklanke cukru 1 tyzke miodu, 25 dkg posiekanych
orzechow wioskich, 1 tyzke maki ziemniaczanej, 1 tyzke maki tortowej, 1
lyzeczke proszku do pieczenia. z tych sktadnikéw upiec ciasto.

CIASTO CZEKOLADOWE

7 biatek ubi¢ doda¢ niecatg szklanke cukru, zéttka 5 tyzek maki tortowej, 2
tyzki kakao 1 tyzeczke proszku do pieczenia. Z tych sktadnikéw upiec ciasto,
przekroi€ na 2 czesci.

MASA:

kostke masta utrze¢, zagotowac 1/4 szklanki mleka, dodac 5 zéttek, 1/2 szklanki cukru, 1
kopiata tyzke maki ziemniaczanej, cukier waniliowy. Ugotowac budyn. Zimny
budyn utrze¢ z mastem, dodac¢ 2 lyzki kwasnej Smietany. Mase podzieli¢ na 2
czesci, do jednej dodac 2 tyzki kakao.

KULKI KOKOSOWE

10 dkg kokosu , 3/4 szklanki mleka, 2i 1/2 tyzki cukru, 1 tyzka maki
ziemniaczanej.

Mleko z cukrem zagotowac¢ wymieszaé z kokosem i maka. Kiedy masa kokosowa
ostygnie, formowac z niej kulki

Przektadac torta w nastepujacy sposob:

- ciasto czekoladowe

- masa jasna

- ciasto orzechowe

- potowa masy ciemnej

- kulki kokosowe

- reszta masy ciemnej

- ciasto ciemne

Torta mozna pola¢ polewa lub udekorowac¢ w dowolny sposéb.
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