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Chetna jestem na wszelkie uwagi, zachwyty i reklamacje:)
25 dkg obranych migdatow,] 25 dkg cukru, 10 jaj, 200 tabliczki czekolady,

cytryna, szczypta mielonej wanilii

Utrze€ cukier z z6itkami, az masa spieni sie i zbieleje, dodaé sok z cytryny i
wanilie, a na koncu zmielone migdalty i ubitg na sztywno piane. Delikatnie
wymieszac, natozy¢ potowe tej masy do tortownicy, wyréwnac; do drugiej potowy
masy dodac utartg czekolade, ostroznie wymieszac, natozy¢ na wierzch
poprzednio utozonej masy, razem upiec. Po ostygnieciu polukrowaé¢ pomadka
czekoladowa.

No wiasnie bez masy, a nie powinno sie rozpasé bo biatka trzymaja.
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