MAKOWY TORT NA DZIEN MATKI
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Proporcja na duzg tortownice - Srednicy 24 cm

9 jajek, 9 tyzek grysiku (kaszy manny), 300 g maku, 450 g cukru pudru, 250 g
masta, 1 tyzeczka proszku do pieczenia, 1/2 kg winnych jabtek, 50 g
rodzynek, 1 tyzka wiorkow kokosowych:;

1/2 | mleka do zagotowania maku, do wysmarowania formy: 1 tyzka ttuszczu,
butka tarta.

Mak zala¢ wrzacym mlekiem i zostawié na noc. nastepnie odsaczyé i zmielié
dwukrotnie uzywajac gestego sitka.

Jabtka obraé, usuna¢ gniazda nasienne, zetrze¢ na tarce jarzynowej. Masto
utrze¢ z cukrem, dodawac po dwa zéttka ciggle ucierajgc. Do pulchnej masy
dodaé mak, grysik i proszek do pieczenia, jeszcze chwile uciera¢, dodac rodzynki,
jabtka i wiorki kokosowe, wymieszac. Biatka ubi¢ na sztywng piane, ostroznie
wymieszac z makowym ciastem. Przetozy¢ do tortownicy wysmarowane;j
ttuszczem i wysypanej tartg butka.

Piec zaczynajac od 100 stopni C, po 20 minutach zwiekszaé do 180 stopni C w
ciggu 10 minut i piec jeszcze 35 - 40 minut.

Przepis wg Wandy Checiowej z Klodzka




