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Spod z ciastek GRAHAM

3/4 szklanki pokruszonych ciastek, 2 tyzki stopionego masta, 1 tyzka wody, 1 tyzka
pomaranczowego ekstraktu

Zmieszac i wylepi¢ tym dno tortownicy.

1/2 szklanki czekolady w kawatkach, roztopionej (mierzy sie jak jest jeszcze w
kawatkach, nie po roztopieniu), 450 g serka homogenizowanego, 1/4 szklanki $mietanki,
1 tyzka ekstraktu waniliowego,100 3 jajka rozdzielone, 2 tyzki skondensowanego mieka,[
3 tyzki cukru do biatek, 1 tyzka cukru do zoéttek

Rozgrzaé piec do 180° C. Ubi¢ biatka, doda¢ cukier, ubi¢ az ISnigce i geste. Ubi¢ z6ttka z
cukrem i mlekiem skondensowanym az zbledng. Ubi¢ serek z wanilia i $mietankg. Dodaé
z6ttka do serka, wymieszac. Ubié 1 szklanke tej mieszanki z roztopiona czekolada. Dodaé
polowe ubitych biatek do reszty mieszanki serowo - zéttkowej, wymieszaé delikatnie, dodaé
reszte biatek, wymieszaé. Przetozy¢ mieszanke czekoladowg do woreczka plastikowego z
odcietym rogiem i wycisng¢ spiralnie na ciasteczkowe dno w tortownicy. Wylaé na to mieszanke
serowo - zéttkowo - biatkowa.

Piec w piecu o temperaturze 180°C przez 45 minut, potem podwyzszy¢ temperature do 230°C
i piec 8 minut. Wytaczy¢ piec i otworzy¢ drzwiczki na 3 minuty. Zamknag i zostawic¢ na 1
godzine. Po godzinie przetozy¢ do lodéwki i schtodzi¢ przez godzine albo dtuzej, przez noc,
przykryty plastikiem. Przed podaniem zdjg¢ obrecz tortownicy, kroi¢ na dnie tortownicy (prawie
niemozliwe jest odklejenie dna, wiec jesli potrzebna jest tortownica do czego$ innego, trzeba ja
wytozy¢ pergaminem przed pieczeniem.
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