SERNIK NA BISZKOPCIE
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CIASTO : 2 jajka, 1/2 szklanki maki, 1/2 szklanki cukru, 1 tyzeczka proszku
do pieczenia;

MASA SEROWA : 1 kg sera, 5 jaj, 1 budyn smietankowy, 2 tyzki stotowe
kaszy manny, 1 kostka margaryny (250 g), aromat waniliowy.

CIASTO : Ubic¢ jajka z cukrem, dodawac po troche maki wymieszanej z
proszkiem do pieczenia. Wylaé na blache wysmarowang mastem i wysypang
tartg butka. Piec 20 minut.

MASA SEROWA : Ser zmielié. Margaryne utrze¢ z cukrem pudrem. Dodawa¢ po
kolei zéttka, budyn, kasze manna, a nastepnie po troche sera. Ubi¢ sztywng
piane, delikatnie wymiesza¢ z masg serowa.

Wytozy¢ mase serowg na biszkopt, wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180° C
piec ok. 1 godziny.
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