CZARNY SERNIK DLA PIOTRUSIA
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CIASTO: 1 szklanka cukru pudru, 2 szklanki maki, 1 kostka margaryny
(250qg), 3 zotitka, 2 kopiaste tyzki kakao (50 g);

MASA SEROWA: 1 kg gltadkiego sera, 2 szklanki cukru pudru, 150 g masta
lub margaryny, 150 g rodzynek, 4 zé6itka, 1 1/2 budyniu $Smietankowego.
CIASTO: Make wymieszaé z cukrem pudrem i kakao, posieka¢ z margaryng na
piasek, dodac zéttka. Zagnies¢ ciasto i podzieli¢ je na dwie czesci. Uformowac
kule, odstawi¢ do lodéwki, zeby mocno stezaty (mozna zamrozic).

MASA SEROWA : Masto utrze¢ z cukrem na pulchng mase, po kolei dodawaé
z6ttka i po tyzce sera (jezeli nie mamy gtadkiego sera, to trzeba przepusécic¢ przez
maszynke do mielenia). Na koncu dodac budyn. Starannie wymieszac.

Na tortownice zetrze¢ jedng czesS¢ zimnego ciasta, wytozy¢ mase serowa,
zetrze€ drugg czes¢ ciasta. Piec w temperaturze 200° C ok. 40 minut.
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