MAZUREK CZEKOLADOWY NA KRUCHYM CIESCIE
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NA CIASTO: 250 g maki, 180 g masta, 100 g cukru pudru, 2 zé6ttka, szczypta

NA MASE: 4 jajka, 250 g cukru, 250 g czekolady, 120 g maki, 120 g grubo
posiekanych orzechéw laskowych, 100 g rodzynkow;

DO DEKORACJI: orzechy, migdaty;

Przesiaé make na stolnice, dodaé cukier, sél, masto i posieka¢ &quot;na
piasek&quot;. Dodac¢ zéttka, szybko zagniesé ciasto i odtozyé na ok. 2 godziny do
schtodzenia.

Ochtodzone ciasto roztozy¢ na wysmarowanej ttuszczem blasze i podpiec lekko
w piecu, aby nieco pozotkio.

Jajka utrzeC z cukrem do biatosci, dodac rozgrzang czekolade i dalej ucierac,
dodajac stopniowo make. Dobrze utartg mase zmieszaé z rodzynkami i
posiekanymi migdatami, rozciggna¢ na lekko podpieczonym cieécie. Wstawi¢ do
nagrzanego piekarnika i piec powoli ok. 20 minut.

Po ostudzeniu przybra¢ mazurek ré6zami z ciasta, migdatami, orzechami.
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