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24 26ltka, ¢wierc szklanki mleka, 60 g drozdzy, 250 g maki, 200 g cukru, 100
g masta, pot laski wanilii, 50 g rodzynkow, szczypta soli

Z6ttka ubié na parze z cukrem, az zbieleja. Pot szklanki maki wymieszaé z
tyzeczkg cukru i rozdrobnionymi w mleku drozdzami. Do dobrze ubitych zéttek
dodac make, wanilie, s6l; wymieszaé potgczy¢ z rozczynem i wyrabiaé ok. 60
minut. Przykry¢ Sciereczka, odstawi¢ w ciepte miejsce do wyrosniecia. Gdy ciasto
uro$nie wlac¢ sklarowane masto, doda¢ umyte i sparzone rodzynki i wyrabia¢ ok.
40 minut; ponownie odstawi¢ do wyro$niecia. Gdy dwukrotnie powiekszy swojg
objetos¢, naktadac ciasto w wysmarowane ttuszczem formy, a gdy ponownie

urosnie, wstawi¢ do gorgcego piekarnika i piec ok. 60 minut.
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