PASZTET HISZPANSKI
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Zrobitam wczoraj na obiadokolacje i rezultat przeszedt moje oczekiwania, byt
baaardzo pyszny i smacznie wyglgdat. Nie wiem co prawda czemu nazywa sie to
fo &quot;pasztet&quot; ale warto sprobowac. Sg to 2 placki drozdzowego ciasta a
miedzy nimi farsz z kurczaka, szynki i warzyw.

Ciasto: 500 g maki, 1 szkl cieptego mleka,l 25 g drozdzy, 2 tyzki margaryny,
szczypta soli

Farsz:[0 300 g gotowanego kurczaka, 150 g szynki, 1 papryka zielona (ja
datam 26ita), 4 pomidory (obrane ze skorki), 1 mata cebula

2 zabki czosnku, 2 jajka (datam jedno, bo tyle tylko miatam :-)) olej, sol
pieprz

Rozpuszczamy margaryne i drozdze w cieptym mleku, odstawiamy do
wyrosniecia. Wlewamy do miski z przesiang maka i doktadnie wyrabiamy. Ciasto
na poczatku troche sie klei, ale po chwili pieknie sie wyrabia. Zostawiamy w
cieptym miejscu. Sktadniki farszu kroimy dos¢ drobno i podsmazamy na oleju,
pomidory dodajemy na koncu i odparowujemy caty ptyn. Przyprawiamy solg
pieprzem, ja dodatam jeszcze ziota prowansalskie i ciut oregano. Po
przestudzeniu dodajemy jajka i doktadnie mieszamy. Ciasto dzielimy na pét,
watkujemy na dwa placki, uktadamy jeden do wysmarowanej olejem foremki (moja
ma 27 cm $rednicy), naktadamy nadzienie, na to drugi placek - zlepiamy brzegi
plackéw, gore smarujemy jajkiem lub mlekiem. Posypatam jeszcze papryka i
oregano - fadnie wygladato. Pieczemy w 200 stopniach ok 45 minut.

Farsz mozna przygotowac dzien wczedniej - co tez zrobitam, na drugi dzienh tylko
szybciutko ciasto i do pieca.
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