TURBOT Z CEBULA

Whpisany przez Dana
wtorek, 27 lutego 2007 22:21 -

Sktadniki (na cztery osoby):
1 kg turbota, 1 cebula, 2 zabki czosnku, 2 ziemniaki, stodka papryka, 1

szklaneczka biatlego wina, sél, oliwa z oliwek
Na blaszce do pieczenia roztozy¢ ziemniaki pokrojone w cieniutkie

plasterki, na nich roztozy¢ kawatki turbota. Drobno pokrojone cebule i czosnek
obsmazy¢ na oliwie. Dodac papryke, wino. Mieszanke roztozy¢ na
przygotowanych kawatkach ryby. Posoli¢.
Zapiekac¢ ok. 30 minut. Podawaé na goraco.
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