SZWEDZKIE SPOSOBY NA SLEDZIE - KAVIARSTROMMING ($ledz kawiorowy)
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Byty prodby o Sledzie. Prosze bardzo, ponizej 1000 i jedna potrawa ze $ledzia :)))
Wszystkie przepisy dostatam od Basi Nalepy ze Szwecji. W ogdle nie myslatam, ze ze
$ledzi takie cuda mozna robic......

1 decylitr = 1 dl = 0,5 szklanki (mniej wigcej)

60 dkg filetow swiezych

Zalewa:D 0,5 szklanki octu 12%,0 0,51 wody,0 1 tyzka soli,0[

Sos :0 0,5 szklanki majonezu,l 0,5 szklanka kwasnej $mietany,0 0,5 tyzeczki
soli, 12-15 pottuczonych ziaren pieprzu, 2-3 tyzki pasty kawiorowej z tubki
(jezeli taka jest do dostania),] 1 starty zgbek czosnku,] 0,5 szklanki
poszatkowanego koperku,l 2 tyzki musztardy nie za ostrej,0 2 tyzki drobno
posiekanej cebulki,l jajka pokrojone w zgbki do przybrania

Zamieszac sktadniki do zalewy. Zalac sledzia bez skory i odstawi¢ na noc. Od
czasu do czasu przetozyC na druga strone. Na drugi dzien wymieszac sktadniki
do sosu. Wyja¢ Sledzia z zalewy, wtozy¢ do stoika warstwe Sledzia i warstwe
sosu. Na drugi dzien mozna jesSc. PrzyozdobicC jajkami.




