SLEDZIE WANDOWE
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6 filetow sledzi w oleju, tyzka octu, 2 spore cebule,2 tyzki cukru, 2 duze zgbki
czosnku, 1 winne jabtko, 1 tyzka oleju, 3 duze tyzki Smietany, sol;

Sledzie pokroié na kawatki, pokropié octem. Cebule pokroié w cieniutkie
potplasterki i wymieszac z cukrem. Poobierane jabtko zetrze¢ na tarce jarzynowej
o duzych oczkach, czosnek rozetrzeC z niewielkg iloscig soli. Wymieszaé Sledzie z
cebula, jabtkiem, czosnkiem, tyzkg oleju. Utozy¢ w salaterce i pola¢ $mietana.
Odstawi¢ na 2-3 godziny w chtodne miejsce.

Podawac¢ z ziemniakami w mundurkach.
wg Wandy Che¢ z Ktodzka




