KARP W PIWIE

Whpisany przez Dana

sobota, 03 lutego 2007 19:55 -
1,2 - 1,5 kg karpia, 10 matych cebulek, 2 pory, 0,5 | jasnego piwa, 2 tyzki
pikantnej musztardy, 3 zabki czosnku, 1 szklanka Smietany, sél.
Sprawionego karpia pokroi¢ na dzwonka, oprészy¢ sola, pieprzem i obsmazyc.
Utozy¢ na zaroodpornym pétmisku, obtozyé matymi cebulkami na przemian z
talarkami pora, posypac posiekanym czosnkiem. Piwo wymieszaé¢ z musztardg i
zala¢ rybe.

Dusi¢ ok. 1 godz., pilnujac, aby ryba sie nie rozpadta. Pod koniec duszenia polaé
S$mietana.

Przepis wilasny




