KARP W SMIETANIE
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(przepis na 4 porcje)

4 dzwonka karpia, 4 duze cebule, 250g dobrej tlustej Smietany, masto do
smazenia, sol, pieprz, cytryna

Dzwonka karpia natrzeC solg i pieprzem, skropic obficie sokiem z cytryny i
odstawi¢ na godzing. Cebule pokroi¢ w poéttalarki, wrzucié na rozgrzane masto i
smazyé na matym ogniu, az bedzie miekka i szklista. Przetozy¢ do rondla. Na
dobrze rozgrzanym masle usmazy¢ karpia. Utozy¢ rybe na cebuli, zala¢
Smietang i wstawi¢ do piekarnika na ok. 30 minut.
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