KURCZAK Z PORAMI
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1 kurczak, pory - tyle ile wazy kurczak, 1/2 szklanki stodkiej $mietany, 4tyzki oliwy, tyzka
masta, 1 z6ttko, sol, biaty pieprz

Umytego i osuszonego kurczaka podzielié¢ na porcje, natrze¢ solg i pieprzem, odstawi¢ na
godzine. Rozgrzaé¢ mocno oliwe i obsmazy¢ kurczaka, a nastepnie przetozy¢ razem z ttuszczem
do rondla, dodaé masto. Pory doktadnie umy¢, usuna¢ zielone czeéci, biate pokroi¢ w grube
talarki, dorzuci¢ do miesa i dusi¢ na bardzo matym ogniu, od czasu do czasu potrzgsajac
rondlem - nie mieszac. Gdy mieso bedzie miekkie przetozy¢ razem z porami na p6tmisek. Do
wytworzonego sosu dodac Smietanke rozmieszang z surowym zéttkiem, silnie zagrzac, ale nie
gotowaé, doprawi¢ do smaku solg i pieprzem. Kurczaka z porami jeszcze na chwile wtozy¢ do

SOSU.




