KURCZETA PO POLSKU
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(Na 1 osobe - 1/2 kurczecia)
3 mtode kurczaki, 3 kurze zotadki, 3 watrobki, 1 czerstwa butka (kajzerka), 5-6 tyzek

masla, 3 jajka, 3 tyzki posiekanego koperku, sol, pieprz, ew. tarta butka
Kurczaki dobrze umy¢, osuszyC, natrze¢ solg. Przygotowac nastepujacy farsz: zotadki
ugotowac, pod koniec gotowania wrzuci¢ na chwilke watrdbki. Butke namoczy¢ w mleku.
Odsaczone zotadki i watrobke wraz z odcisnietg butkg przepusci¢ przez maszynke. 2 tyzki
masta utrze¢ dodajac po kolei 3 z6ttka, zmielone podroby z butka, posiekany koperek, sdl,
pieprz do smaku. Ubi¢ piane z 3 biatek, doda¢ do masy, ostroznie wymieszac. Jesli za rzadka -
dodac butki tartej (powinna mieé konsystencje ciasta biszkoptowego). Nadziaé kurczeta, zaszy¢
nicig bawetniang. W brytfannie rozgrzaé 2-3 tyzki masta, utozy¢ kurczeta, wstawié¢ do
piekarnika, piec ok. 1 godz, polewajac ttuszczem i wodg. Po upieczeniu usunaé nitke, przekroic
kurczaki na pot, uktadaé na podtuznym pétmisku, obla¢ czescig sosu, reszte podaé w sosjerce.
Podawac z ziemniakami pieczonymi i zielong satatg ze $mietang.Przepis rodzinny




