GES Z NADZIENIEM WATROBIANYM
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Skruszatg, niezbyt ttusta ge$ namoczy¢ na kilka godzin przed pieczeniem, nastepnie optukac
i osgczy€ z wody. Przygotowac nadzienie: czerstwa butke nam
oczy¢

w mleku. 10 dkg surowej stoniny

pokroi¢ w cienkie plasterki,

peczek zielonej pietruszki

optukac i posiekaé

. Gesig watrobke

i odcidnietg butke przepusci¢ przez maszynke.

3 z6ttka

utrzeé z

10 dkg gesiego ttuszczu,

dodaé watrébke, rozetrzeé, dodaé

sol, pieprz, gatke muszkatatowa,

pietruszke.

Ubi¢ piane z

3 biatek,

wymieszac z masa, jesli za rzadka dodac tartej butki (masa powinna mieé konsystencje ciasta
biszkoptowego).

Osuszong ges$ nafaszerowac, zaszyC biatg bawetna, utozy¢é w brytfannie. Wstawi¢ do gorgcego
pieca, piec czesto podlewajgc sosem spod pieczenia. Gdy miekka, podzieli¢ na czesci, utozy¢
na pétmisku, obla¢ czescig sosu, reszte podaé w sosjerce.
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