GESIA WATROBKA DUSZONA
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Gesie watrébki, kilka paskow stoniny, tyzka tluszczu, 2 cebule, 1 marchewka, mata
pietruszka, kawatek selera, pare pieczarek, 1/2 szklanki mleka, 1 szklanka rosotu, 3 - 4
tyzki Smietany, sél

Duza, piekng watrébke namoczy¢ w mleku, a po wyjeciu z mleka wyptuka¢ dobrze w wodzie i
naszpikowaé cienkimi paskami swiezej stoninki. Do rondla daé tyzke swiezego masta, cebule,
wioszczyzne, pieczarki i dusi¢ pod przykryciem. Po kwadransie dac rosotu i $miemtane,
wszystko razem osoli¢ i zagotowac.

Podajac, utozy¢ na pétmisku watrdbke, tadnie pokrojong w plastry, obla¢ przefasowanym
sosem.
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