KACZKA W ZLOTYM SOSIE
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Kaczka, 2 marchewki, 1 pietruszka, maty seler, biata cze$¢ pora 2 listki laurowe, 4

ziarenka ziela angielskiego

NA SOS: 1 lyzka masta, 1 tyzka maki, szklanka rosotu z kaczki, ocet , cukier na karmel,
kilka korniszonéw, kilka rydzow marynowanych Kaczke oczyscic i krotko gotowac z
wioszczyzng, listkami laurowymi i zielem angielskim.

Sos przygotowaé w nastepujacy sposob: 1 tyzke masta zrumieni¢ z 1 tyzka maki, rozprowadzi¢
rosotem z kaczki, dodaé troche octu, cukru do smaku i tyle karmelu, aby sos nabrat ztotego
koloru. Nastepnie przecedzic sos przez sitko, dodac pare korniszondw, pare rydzéw
marynowanych pokrajanych w plasterki i zagotowac razem.

Kaczke podzieli¢ na czeéci, utozy¢ na potmisku i suto pola¢ sosem.
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