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2 ugotowane na twardo jajka, 2 surowe z6ltka, tyzeczka ostrej musztardy, 1/2 szklanki
oleju, 1 tyzka siekanego szczypiorku, 1 tyzka sSwiezo startego chrzanu, 2 - 3 korniszony, 5
- 6 marynowanych grzybkow, 2-3 tyzki jogurtu naturalnego, sél, pieprz, cukier, sok z
cytryny

Ugotowane jaja obraé¢, oddzielone od biatek z6ttka wtozyé do miski, rozetrze¢ z surowymi
z6ttkami i musztardg na gtadkg mase. Dolewac po troszeczke oleju ciggle ucierajac
drewnianym watkiem. Gdy wyjdzie cata ilo$¢ oleju, dodaé drobno pokrojone grzybki, biatka,
korniszony (moga by¢ ogorki konserwowe lub kiszone), tarty chrzan, siekany szczypiorek.
Wymieszaé z jogurtem, przyprawi¢ do smaku solg, cukrem i sokiem z cytryny.




