NALESNIKI ZE SWIEZYMI GRZYBAMI
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NADZIENIE : 50 dkg swiezych grzybéw, 1 duza cebula, tyzka tluszczu, 1/81 $mietany,
ptaska tyzka maki, sél, pieprz

Przygotowac ciasto nale$nikowe wedtug przepisu naleéniki bez piany . Usmazyé 10
grubszych nalesnikow.

Grzyby oczyscic, optukac, poszatkowac¢ drobno, dodaé pokrojong cebule, troche wody,
ttuszczu i dusi¢ do miekko$ci, odparowujac wywar. Gdy grzyby miekkie podprawi¢ maka i
Smietang (masa ma by¢ gesta), dodac soli i pieprzu do smaku.

Nalesniki roztozy¢, na kazdy natozy¢ porcje grzybdw, rowno rozsmarowac. Kazdy nalesnik
zwinag¢ w krétki wateczek. Mate naczynie zaroodporne wysmarowac ttuszczem, utozy¢
paszteciki dwiema warstwami, skropi¢ ttuszczem i silnie zagrza¢ w goragcym piekarniku,
uwazajac aby nie wysuszy¢ zapiekanki.
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