TORT NALESNIKOWY
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11-12 nalesnik&oacute;w , 1 tyzka startego ementalera, pomidor, kilka listkéw bazylii;

FARSZ | : opakowanie mrozonego szpinaku (1/2 kg), 2 zabki czosnku, 2 tyzki masta, 1
tyzka maki, sol, pieprz;

FARSZ Il : 65-70 dkg ziemniakow, 20 dkg kietbasy, 1 srednia cebula, tyzka oleju lub
smalcu, gatka muszkatotowa, sol, pieprz;

FARSZ Il : 1/2 kg pieczarek, 1 srednia cebula, 1 kopiasta tyzka posiekanego koperku, 2
lyzki startego ementalera, sol, pieprz;

FARSZ | : szpinak rozmrozi¢, podsmazy¢ na tyzce masta. Z reszty masta i z mgki zrobi¢ jasng
zasmazke, dodac do szpinaku. Czosnek rozetrze¢ z solg, dodac¢ do szpinaku, wymieszag,
doprawicC pieprzem.

FARSZ Il : ziemniaki wyszorowac, ugotowaé w tupinach, ostudzié, obraé, przepusci¢ przez
maszynke lub praske. Cebule i kietbase pokroi¢ w drobng kostke, podsmazy¢ na ttuszczu,
dodac¢ do ziemniakéw. Doprawi¢ solg, pieprzem, gatkg muszkatotowa, wymieszadé.

FARSZ Il : pieczarki oczyscic, pokroi€ bardzo drobno. Cebule pokroi¢ drobno, zeszkli¢ na
tyzce ttuszczu, dodacé pieczarki, dusi¢ chwile az odparujg sok. Doprawié¢ solg i pieprzem,
ostudzi¢, dodac koperek i ser, starannie wymieszac.

TORT : spdd tortownicy posmarowac niewielkg iloscig ttuszczu. Pierwszy nalesnik
posmarowac szpinakiem, nastepny farszem ziemniaczanym, kolejny pieczarkowym. Uktadac
nalesniki pietrowo przektadajgc farszami. Najefektowniej wyglada tort z 10-11 nale$nikéw.
Ostatni nalesnik posypac¢ serem, utozy¢ czastki pomidora. Przed podaniem wstawié do
piekarnika nagrzanego do temp. 180 stopni i zapiekac ok. 20 minut. Po wyjeciu na czgstkach
pomidora potozyC listki bazylii.
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