TARTA CEBULOWA EWINA

Whpisany przez Dana
Sroda, 14 lutego 2007 16:49 - Poprawiony wtorek, 11 wrzesnia 2007 08:38

Danie podstawowe dla 4-6 osob 800 g cebuli, 200 g szynki gotowanej lub surowej
wedzonej, 4 jajka, 1/4 | gestej Smietany, peczek pietruszki i szczypiorku (wtasciwie :
ciboulette, zwana chyba &quot;dzikim czosnkiem), sél, pieprz, gatka muszkatotowa;
paczka (400 g) kruchego ciasta gotowego (lub zrobi¢ samemu : 250 g maki, 125 g
margaryny, sol, troche wody : wszystko posiekac, szybko wyrobic i schtodzi¢ w lodowce przez

30 min.)

Wykonanie :
Posiekac cebule i szynke. Cebule lekko przesmazy¢ (nie ztoci¢). Wymieszac przesmazong

cebule z szynka, jajkami rozmgconymi ze Smietang, dodaé sdl, pieprz, gatke i posiekana
zielenineg. Ciasto rozwatkowac i wylepi¢ nim forme z podniesionymi brzegami. Wlac
przygotowang mase i piec 25-30 min. w $rednio gorgcym piekarniku.

Osobiscie podaje te tarte z satatkg z pomidoréw.

Ewa - przepis z pl.rec.kuchnia
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