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2 szklanki maki, 30 g drozdzy, szklanka letniej wody, 2 tyzki oliwy  z oliwek, 1 tyzka
cukru, tyzeczka soli.

Make przesia¢ do miski, zrobi¢ dotek, pokruszy¢ do niego drozdze, wsypaé cukier i dolac
troche wody. Leciutko zamiesza¢ w tym dotku,  przykry¢ Sciereczkg i odstawiC w ciepte
miejsce na kilkanascie minut. Gdy  drozdze tadnie sie &quot;ruszg&quot;, dodac¢ soli, oliwy i
jeszcze troche wody. Wyrobié gtadkie, sprezyste ciasto. Odstawi¢ pod  Sciereczka do
wyrosniecia, jeszcze raz zagnies¢. Wystarcza  na 4 cienkie krgzki 24 cm $rednicy lub jedng
duzg blache piekarnikowa.
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