TARTA LOTARYNSKA
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CIASTO: 250 g maki (najlepiej krupczatki), 125 g masta i smalcu, szczypta soli, 1/3
szklanki wody, 1 tyzka oleju
NADZIENIE : 1/3 szklanki mleka, 1/3 szklanki $mietany, 100 g tartego zéttego sera, 3 jajka,
125 g chudego boczku, sél, pieprz;

lyzka tluszczu do wysmarowania formy

Przygotowac ciasto :masto posiekaé nozem, dodaé¢ make, szczypte soli i oleju. Lekko wyrobié
czubkami palcoéw. Dolaé wode i szybko zagnie$¢ ciasto, uformowacé kule i wtozyé do lodéwki na
1-2 godziny.

Wysmarowac ttuszczem forme o Srednicy 24 - 26 cm, wytozy¢ ciastem i naktu¢ je widelcem.
NADZIENIE: boczek pokroi¢ na kawatki i utozy¢ na ciescie. W salaterce ubi¢ jajka z mlekiem i
Smietang. Dodac tarty ser, sél, pieprz, wymieszac i wyla¢ na ciasto.

Piec w gorgcym piekarniku ok. 20 minut

Przepis wg &quot;Kuchni francuskiej&quot; Bozeny Bonik i Barbary Buczmy




