PIECZONE PIEROGI MAGDALENY

Whpisany przez Dana
wtorek, 13 lutego 2007 16:09 - Poprawiony wtorek, 11 wrzesnia 2007 08:45

CIASTO : 220 g maki, 110 g masta, 1/4 tyzeczki soli, 3 tyzki kwasnej Smietany

NADZIENIE :1/4 kg pieczarek, gars¢ suszonych grzybéw, 1/2 szklanki ugotowanego ryzu,
2 tyzki masta, 1 jajko, sol, pieprz

CIASTO : Posiekaé nozem, zagnies¢ widelcem i czubkami palcow, zawing¢ w folie, schtodzié
30 minut.

NADZIENIE :Posiekac¢ Swieze grzyby, podsmazy¢ na masle, suszone grzyby zala¢ wrzatkiem,
przykry¢é na 10 minut, posieka¢, doda¢ do patelni, podsmazy¢ chwile. Przetozyé do miski, dodaé
ryz, przyprawy, jajko, wymieszac dobrze. Rozgrzac piec do 200C. Rozwatkowac ciasto cienko,
wykrawac okragte (na pétksiezyce) lub kwadraty (jak duze uszka), natozy¢ farsz, piec na
nieposmarowanej blasze 10 minut, posmarowac pierogi rozbettanym jajkiem, piec jeszcze10
minut, lub az bedg brgzowe.

wg Magdaleny Bassett z Kalifornii




