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CIASTO: 3 szklanki maki, ok. 1 szklanki wody, szczypta soli

-

proporcja na ok. 50 pierogow

-

przygotowaé nadzienie wg przepisufs

w szerokim, niewysokim garnku postawi¢ wode do gotowania pierogow s

wsypaé make do miski, zrobi¢ dotek, dodac sdl i tyle wody, aby zagnie$¢ niezbyt twarde ciasto;
rozwatkowywaé partiami, podsypujac mato maki;

z ciasta wycia¢ krazki (szklanka), rozmieszczajac je jak najblizej siebie;

\{

s

(%]

cinki zebrac, zagnie$¢ powtérnie;

\{

na wszystkie krgzki natozy¢ nadzienie;

\{

zlepia¢ pierogi, uwazajac aby nadzienie nie dostato sie pomiedzy brzegi;

\{

uktadac¢ na Sciereczce;

\{

ze 8cinkow przyrzadzi€ reszte pierogow;

\{

roztopiC ttuszcz przewidziany w przepisie do polania pierogéw;
ugotowac pierogi, wybrac tyzkg cedzakowa;

utozy¢ na potmisku, polaé ttuszczem, nakryé, postawi¢ na naczyniu z goragcg wodg lub
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natychmiast podawac.
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