KNEDLE ZIEMNIACZANE NA OSTRO

Whpisany przez Dana
poniedziatek, 12 lutego 2007 22:24 - Poprawiony wtorek, 11 wrze$nia 2007 08:48

Jest to swietne danie na kolacje lub drugie danie obiadowe!

CIASTO : 1 kg ziemniakéw, 1 szklanka maki, 1 jajo, szczypta soli

NADZIENIE : 20 dkg pieczarek, 2 serdelki, 1 duza cebula, 1 serek topiony, 1 tyzka
tluszczu, 1 tyzka posiekanego koperku, sél, pieprz

DO POLANIA : 10 dkg stoniny, 1 duza cebula
Ziemniaki ugotowa¢ w mundurkach, obraé, przepusci¢ przez maszynke lub praske, ostudzic.
Dodac jajko, make, s6l, wyrobi¢ dos¢ twarde ciasto.

Pieczarki oczy$cic, optukaé, posiekac bardzo drobno. Cebule posiekac jak najdrobniej, tak
samo serdelki. Ttuszcz roztopié¢ na patelni, wrzucac po kolei cebulg, pieczarki i serdelki.
Wszystko chwile dusi¢ na matym ogniu. Ostudzié, wrzuci¢ koperek, serek topiony, doprawi¢
sola, pieprzem, dobrze wymieszac.

Stonine pokroi¢ w drobng kostke, stopié¢, doda¢ cebule pokrojong w niezbyt drobng kostke,
zeszKlic.

Z ciasta uformowac watek Srednicy 5-6 cm, pokroi¢ na kawatki grubosci ok. 2 cm. Kazdy
kawatek sptaszczy¢, naktadac tyzeczke nadzienia, formowac kulke.

Gotowac w duzej ilosci osolonego wrzatku ok. 2 minut po wyptynieciu klusek na powierzchnie.
Wyjmowac tyzkg cedzakowa, pola¢ stoning z cebula.




