PIEROGI Z JAGODAMI

Whpisany przez Dana
poniedziatek, 12 lutego 2007 22:09 - Poprawiony wtorek, 11 wrze$nia 2007 09:09

NADZIENIE : na 50 pierogow - ok. 1 kg jagod,
DODATKI : stopione masto, cukier, stodka smietana
Jagody dokfadnie optukac, osaczyé, osuszy¢, wymieszaé z 1 tyzkg maki.

- w duzym garnku postawi¢ wode do ugotowania pierogéw;

- wsypaé magke do miski, zrobi¢ dotek, dodac sél i tyle wody, aby zagnie$¢ niezbyt twarde
ciasto;

rozwatkowywagé partiami, podsypujac mato maki;

-z ciasta wycigC krazki (szklanka), rozmieszczajac je jak najblizej siebie;

- &cinki zebra¢, zagnie$¢ powtornie;

- na kazdy krgzek naktadac po 1 tyzeczce jagdd;

- zlepia¢ pierogi, uwazajac aby nadzienie nie dostato sie pomiedzy brzegi;

- uktadaé na Sciereczce;
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ze Scinkow przyrzadzi¢ reszte pierogéw;

roztopic ttuszcz;

ugotowac pierogi, wybrac tyzkg cedzakowsg;

utozy¢ na owalnym potmisku, polaé stopionym mastem (niekoniecznie), posypac cukrem,
natychmiast podawac ze stodkg $mietankg
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