DLA WITKA MIKICIUKA

Whpisany przez Dana
wtorek, 04 wrzednia 2007 22:01 -

z serdecznym podziekowaniem - Witek wie za co!!!
ok. 1 kg mtodych ziemniakéw, po 1 peczku dymki i mtodej marchewki, 2 ogorki
matosolne, po 1 tyzce posiekanych ziét : pietruszki, koperku, bazylii, 3-4 jajka, szklanka
majonezu, 1/2 szklanki jogurtu naturalnego, 2 tyzki pikantnego keczupu, sél, pieprz;
Ziemniaki wyszorowaé, ugotowaé w &quot;mundurkach&quot;, obra¢, ostudzi¢. Jajka ugotowac
na twardo, ostudzié, obra¢. Marchewke oczyscié, ugotowacé na pdmiekko, ostudzi¢. Ogorki,
jajka i ziemniaki pokroi¢ w kostke, marchewke - w plastry, dymke wraz ze szczypiorkiem
posiekaé. Majonez, jogurt i keczup wymieszacd.

Wszystkie sktadniki wymieszac, doprawic solg i pieprzem, odstawi¢ do lodéwki na 1 godzine.
Przed podaniem udekorowaé lis¢mi sataty (lodowa, lollo rosso) i czgstkami pomidora.
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