PIECZARKOWA
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300 g pieczarek, 3 jajka ugotowane na twardo, 100-150 g sera zéitego, peczek grubego
szczypioru, 2 tyzki majonezu &quot;Light&quot;, 1 tyzka chudej Smietany, odrobina oliwy
z oliwek.

Oczyszczone pieczarki pokroi¢ w kostke, wrzuci¢ na patelnie z rozgrzang odrobing masta,
posoli¢. Podsmazyc tylko tyle, aby zmiekty. Powstaty sok odlaé, pieczarki przetozy¢ do miski.
Ser i jajka pokroi¢ w kostke, doda¢ pokrojony szczypior, wymieszac¢ z majonezem, Smietana,
oliwa. Doprawié¢ solg oraz czosnkiem albo ulubionymi ziotami.
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