KARTOFLANY SELER
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6 duzych kartofli, 1 duzy seler, 1 cebula,
SOS : 1 gotowane z6ttko, tyzeczka cukru, tyzeczka musztardy, 3 - 4 tyzki Smietany, tyzka

octu winnego (albo soku z cytryny).
Seler i ziemniaki ugotowac w tupinach w osolonej wodzie. Obrac¢ ze skorki, ostudzi¢, pokrajac

w plasterki, cebule w drobng kostke.
Przygotowac sos : zéttka utrze¢ drewniang tyzkg, dodac szczypte soli i po kolei reszte

ingrediencji. Dobrze utrzec, pola¢ tym sosem pokrojone jarzyny.
Podawac do pieczeni cielecej w sosie tatarskim lub do sztuki miesa.
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