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2 nieduże selery, 1 por, sól, pieprz, ocet, oliwa
 Selery obrać, sparzyć wrzątkiem. Por przekroić na wzdłuż na pół, dokładnie umyć. Selery i
pora poszatkować bardzo cienko, posolić, doprawić pieprzem, octem i oliwą. Dokładnie
wymieszać. Wstawić do lodówki na 2-3 godziny.Ze starego kalendarza   
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