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3 średnie ziemniaki, 2 łodygi selera, 1 cebula, 2 łyżki oliwy, 3 łyżki masła, 3
łyżki mąki, 1 szklanka mleka, 2 szklanki kukurydzy, 2 szklanki rosołu lub
bulionu, majeranek, pieprz, sól.
 Ziemniaki obrać, pokroić w dużą kostkę. Seler pokroić drobno. Cebulę obrać i
posiekać drobno. W średnim garnku zeszklić cebulę w oliwie, dodać seler,
poddusić, dodać ziemniaki, podsmażyć lekko. Dodać szklankę rosołu, kukurydzę i
przyprawy, dusić 15 minut na małym ogniu, aż ziemniaki zmiękną.
 Zrobić jasną zasmażkę z masła i mąki, powoli dodać szklankę rosołu, mieszając,
aż będzie gładkie. Dodać mleko, wymieszać, dodać do warzyw. Gotować na
małym ogniu, mieszając od czasu do czasu, aż zgęstnieje. Doprawić do smaku.
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