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3 kietbasy biate gotuje do migkkoéci, z liSciem laurowym, 3 -5 ziarnami
pieprzu i ziela angielskiego.
Gdy kietbasa jest miekka (20 min) dodaje czosnek w plasterkach, wtoszczyzne
w stupkach,
pokrojone drobno
ziemniaki
, znowu gotuje 20 minut. Dodaje
lyzke stotlowa majeranku, gatke muszkatotowa
I wlewam
zakwas zurkowy w butelce
. Wyjmuje kietbasy, kroje w potplasterki, wrzucam do zupy i zabielam jg
piekielnie
tlusta Smietang (18 %)
ukwaszong i wymieszana
z dwoma tyzkami maki
. Mozna dodaé jeszcze zasmazke z cebuli i kietbasy mysliwskiej. Doda to lekko
brazowej barwy tej pysznej zupie.
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