ROSOL MYSLIWSKI

Whpisany przez Dana
Sroda, 28 marca 2007 21:46 - Poprawiony $roda, 28 marca 2007 21:47

1/2 kg dziczyzny (okrawki z zajgca, kuropatwy, krélika), 4 szklanki wywaru
wotowego, 1 szklanka wina, 1 szklanka koniaku, 15-20 dkg stoniny, 15 dkg
masta, pieprz, sl do smaku

Dziczyzne obsmazy¢ na stopionej stoninie, podla¢ wywarem migsnym, dodaé
wino i ugotowaé do miekkoséci. Mieso wyjaé, oddzieli¢ od kosci, pokrajaé w
paseczki i powtdrnie wtozy¢ do rosotu. Dodac koniak, ttuszcz oraz sél i pieprz do

smaku.
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